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ANTIPASTI DI TERRA
GAMBERO PANKO

GAMBERO IN PANATURA GIAPPONESE DI PANKO

14,00
FANTASIA DI VERDURE
10,00

POLPETTE DELLA CASA
7,00

CAPRESE

MOZZARELLA, POMODORO, OLIO, ORIGANO

8,00

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI
14,00

CRUDO E BUFALA
12,00

ANTIPASTI DI MARE

PEPATA DI COZZE
12,00

COZZE GRATIN
10,00

TAGLIATA DI SEPPIA*

CON RADICCHIO, SONGINO E POMODORINI

18,00
CARPACCIO DI SPADA

SECONDO DISPONIBILITA

15,00

‘CARPACCIO DI SALMONE
15,00

CRUDO MARE
20,00

* PRODOTTO SURGELATO

COPERTO 2,00



SPECIALITA" SALENTINE DI TERRA

PUREA DI FAVE E CICORIE
8,00

CARNE A’PIGNATU
10,00

CICIRI E TRIA
12,00

CONTORNI E FRITTINI

PATATE AL FORNO
5,00 -

INSALATA VERDE
4.00
- INSALATA MISTA

INSALATA VERDE , POMODORI, RUCOLA

6,00

VERDURE GRIGLIATE
6,00

CROCCHETTE DI PATATE s pezzi
5,00

OLIVE ASCOLANE* g przzi
5,100

NUGGET DI POLLO
5,00

_FRITTINO MISTO* 16 pezzi
PETTOLE, CROCCHETTE DI PATATE,
OLIVE ASCOLANE, NUGGET DI.POLLO

8,00

PATATINE FRITTE*
5,00



PRIMI DI TERRA

TAGLIATELLA CON CREMA DI PORCINI,
GUANCIALE E PECORINO ROMANO
12,00 :

ORECCHIETTE AL SUGO FRESCO
E BASILICO
- 8,00

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
: 12,00

MEZZA MANICA ALL’AMATRICIANA
12,00

PENNONE CON CREMA DI FORMAGGI,

SALSICCIA, PINOLI E POLYERE DI PROSCIUTTO CRUDO

15,00

PRIMI MARE

SPAGHETTI ALLE COZZE
12,00 2%

GNOCCHETTI Al FRUTTI DI MARE
18,00

LINGUINE AGLI SCAMPI *
15:00

* PRODOTTO SURGELATO

COPERTO 2,00



SECONDI TERRA

COSTINE DI MAIALE CBT
600 GR. CON CONTORNO

18,00
ARROSTO "MISTO DI CARNE

SALSICCIA, GNUMMARIEDDRU, CAPOCOLLO, POLLO,
CON CONTORNO

14,00
TAGLIATA DI MANZO

GRANA E RUCOLA CON CONTORNO

18,00
~ SALSICCIA DOLCE

CON CONTORNO

10,00

POPLPETTE AL SUGO
10,00

"GNUMMARIEDDRI"
* 6 PEZZI CON CONTORNO

13,00
ENTRECOTE DI MANZO

GR. 300, CON CONTORNO

18,00
TAGLIATA DI POLLO

GRANA E RUCOLA, CON CONTORNO

12,00

DIAFRAMMA DI SCOTTONA
CON CONTORNO

15,00
T-BONE / TOMAHAWK / BISTECCHE

SECONDO DISPONIBILITA’

5-7¢€/H

COTOLETTA PANATA DI POLLO
CON PATATINE FRITTE

10,00

HAMBURGHER ARTIGIANALE
CON PATATINE FRITTE

9,00



SECONDI DI MARE

GAMBERONI* AL SALE

AROMATIZZATI - 5 PEZZI

16,00 .
GAMBERONI* ALLA GRIGLIA

5 PEZZI, CON CONTORNO

15,00
CALAMARO* ALLA GRIGLIA

300/350 GR. CIRCA, CONTORNO CON VERDURE

18,00
FRITTURA MISTA

, CALAMARI, GAMBERI, SEPPIA*

15,00 :
FRITTURA DI PARANZA

SECONDO DISPONIBILITA’

15,00
F.II'.'ETT_O DI SALMONE ARROSTO

CON VERDURE .

18,00

PESCE SPADA Al FERRI
CON INSALATA

18,00

* PRODOTTO SURGELATO

COPERTO 2,00



INSALATE

ALTEA
INSALATA VERDE, POMODORINI,
FIORDILATTE, CRUDO, OLIVE

-+ 9,00

IRIDE
INSALATA VERDE, GAMBERETTI*, BRESAOLA,
SALSA COCKTAIL, GRANA

10,00

OLIMPIA
INSALATA VERDE, CARPACCIO. DI SALMONE, LIMONE,
OLIVE, AVOCADO, SALSA YOGURT

10,00

AFRODITE
INSALATA VERDE, VERDURE GRIGLIATE,
POMODORI, GRANA

9,00

. EURIDICE
INSALATA VERDE, STRACCETTI DI POLLO,
GRANA, SEMI VARI, CROSTINI DI PANE,
SALSA CESAR, RUCOLA

12,00



DESSERT

SGROPPINO
4,00

SORBETTO
3,00

SOUFFLE'AL CIOCCOLATO
5,00

SOUFFLE'AL PISTACCHIO
5,00

PANNA COTTA
5,00

TIRAMISU
5,00

DOLCE DELLA CASA

+ SECONDO DISPONIBILITA

5,00

SPUMONE ARTIGIANALE
5,00

CORREZIONE CON SAN MARZANO
+ 1,50

COPERTO 2,00



BEVANDE

ACQUA LURISIA
NATURALE / FRIZZANTE

r.1 2,50
LT.70,5°1,50
COCA COLA, FANTA, SbRITE, THE
33 CL.
2,50
SCHWEPPES
33 CL.
3,00

APEROL SPRITZ
6,00
GIN
A PARTIRE DA
6,00

- CAMPARI SODA
3,00
CAMPARI

CON MARTINI O PROSECCO
5,00

AMARO
3,50

GRAPPA BARRICATA
4,00
WHISKY
A PARTIRE DA
5,00
RUM
A PARTIRE DA
5,00

CAFFE’ /DECAFFEINATO/D’ORZO
1,00



BIRRE

BECK'S, NASTRO AZZURRO
33€L. i

3,00
CORONA, TENNENT'S SUPER, CERES
3FIC
4,00
ARTIGIANALE AGRICOLA
BIONDA / AMBRATA

33¢L. 4,00
50 CL. 6,00

ARTIGIANALE "LUPULUS"

33 ¢CL. 6,00
75 cL. 13,00

KROMBACHER WEISSE
50 CL.

6,00
 KROMBACHER
50 CL.
4,00
SENZA GLUTINE "IGEA”
35 CL. '
4,00
ANALCOLICA
33 CL.
3,50

COPERTO 2,00



ALLERGENI

+SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE NEGLI ALIMENTI E
NELLE BEVANDE PREPARATI E SOMMINISTRATI IN QUESTO
ESERCIZIO, POSSONO ESSERE CONTENUTI INGREDIENTI O
COADIUVANTI CONSIDERATI "ALLERGENI” ELENCO DEGLI
INGREDIENT! ALLERGENICI PRESENTI NELL'ALLEGATO Il DEL
REG. UE N 1169/2011 "SOSTANZE O PRODOTTI CHE PRO-
VOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE"

1 CEREALI CONTENENTI GLUTINE E'PRODOTTI DERIVATI
(GRANO, SEGALE; ORZO, AVENA, FARRO, KAMUT)

2 CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI

3 UOVA-E PRODOTTI A BASE DI UOYA

4PESCE E PRODOTTI A BASE,DI PESCE

5 ARACHIDI E PRODOTTI A BASE Di ARACHIDI

6 SOIA E PRODOTTI A BASE DI'SOIA

7 LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE

8 FRUTTA A GUSCIO E LORO DERIVATI (MANDORLE, -
NOCCIOLE NOCI, NOCI DI ACAGIM DI PECAN, DEL
BRASILE, PISTACCHI, NOC|I MACADAMIA)

9 SEDANO E PRODOTTI~A BASE DI SEDANO

10 SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

11 SEMI DI SESAMO,_E PRODOTTI A BASE DI SESAMO
12-ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI
SUPERIORI A 10 MG/KG

13 LUPINFE PRODOTTI A-BASE DI LUPINI

*14 MOLLUSCHI E PRODOTTI ‘A BASE DI MOLLUSCHI

UN NOSTRO RESPONSABILE INCARICATO E'-A VOSTRA
DISPOSIZIONE'PER FORNIRE OGNI SUPPORTO O INFORMA-
ZIONE' AGGIUNTIVA, ANCHE "MEDIANTE ESIBIZIONE DI
IDONEA DOCUMENTAZIONE, QUALI APPOSITE ISTRUZIONI
OPERATIVE, RICETTARI, ETICHETTE ORIGINALI DELLE MATE-
RIE PRIME.

LA DIREZIONE
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